





LAS MORAS
GRAN SHIRAZ
2006

Argentina Wine Awards is the most important competition
for Argentinean export wines, bringing together the most
prestigious experts in the world year after year.

At the 2010 edition, 12 Masterof Wine: Sheri Sauter
Morano, Roger Bohmrich, Barbara Philip, Sebastian Payne,
Rosemary George, Jo Ahearne, Peter McCombie, Dirceu
ViannaJunior, Frank Roeder,Madeleine Stenwreth, Essi Avel-
lanand, Debra Meiburg selected 18 Trophyfrom 650 wines.
LAS MORAS GRAN SHIRAZ 2006 was awarded as THE

BEST Argentinean Shiraz at the >20<50 price category
(retailprice).

In addition to this Trophy, Las Morashas received several
Silver and Bronze medals for its wines becoming one of the
most awarded wineries in Argentina at the 2010 Argentina
Wine Awards.

Deep Concern for the environment, ethnic respect,and pas-
sionatewinemakingmakeourwinesuniqueTrulyArgentinean
wines.

“Wines in harmony with the earth”
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Glud Vin blev startet i 2002 af nu-
vaerende indehaver Jgrgen Glud. Ideen
er at tilbyde nye smagsoplevelser fra
hele verden.

Smag er individuelt, vin er forskellig
og vore daglige kunder saetter pris pa
et bredt smagsspektrum. Derfor er
Glud Vin dig og din virksomheds ind-
gangsvinkel til forunderlige oplevelser
og indryk fra hele verden. Glud Vin
tager ofte ukendte vine hjem fra fierne
egne af verden, - din sikkerhed for
nye udfordringer hver gang, samtidig
glemmer vi ikke vore klassikere, for
hvad er der ved at skue fremad, hvis
du ikke kender din basis.

Vi importerer selv alle vore vine i sorti-
mentet og har derfor eneforhandling

i Danmark pa hele udvalget. Det sikrer
dig som kunde, at Glud Vin konstant
har fingeren pa pulsen i vinuniverset.
Vin er en af dagligdagens forngjelser,
og derfor tilbyder Glud Vin altid ngje
udvalgte vine, uanset om det er til

hverdagen eller eks-klusive gaver. Vi er
i daglig kontakt med vore leve-rander-
er i hele verden, derfor har vi konstant
fokus pa kvaliteten; pa den made er
du garanteret optimale produkter til
optimale priser. Glud Vin indkgber

alle vine direkte ved bonden og gar
uden om alle fordyrende mellemled.
Ingen vine kommer i sortiment uden
godkendelse af vores 12 mands store
smagspanel, der er bredt sammensat
af; erfarne vinnydere, folk der tager en
flaske i weekenden og personer som
sjeeldent nyder vin. Det giver en bred
opfattelse af vinen og derved matcher
vi dine gaester og kunders smagsleg
—sa de vil nyde vinen i lige sa stor
udstraekning som dig selv.

Glud vin er fokuseret pa vin fra
oversgiske destinationer og importerer
i dag vin fra Argentina, Australien,
Marokko, @strig, Chile, Sydafrika og
Uruguay, Marokko, New Zealand, samt
vine fra Europa Tilsammen en vifte

af vine for enhver smag og lyst eller -
som vi siger hos Glud Vin:
Discover — taste — enjoy

Intet salg uden kunder. Vore kunder
har fuld tillid til Glud Vin, vores service
og lgsninger. Vores forretningskoncept
er tilfredse kunder og kunder, som far
god individuel service og betjening.
Glud Vin-teamet bestar af energiske
mennesker, som yder deres bedste i
bestraebelserne pa, at du far en god
oplevelse. Derfor findes der altid

en konsulent, du hurtigt kan fa fat

i, teet pa dig. Vores kunder er dansk
erhvervsliv samt hotel og restaura-
tionsbranchen.

Glud Vin butikkerne er detailfor-
retninger, som ogsa betjener privat
kunder.

Velkommen til en verden af oplevelser
med Glud Vin.

Jorgen Glud
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Vin fra hele verden

Australien Uruguay Portugal
Syd afrika Morocco @Dstrig
New Zealand Frankrig Italien

Argentina Graekenland Tyskland
Chile Spanien






Vinsmagning

Glud Vin afholder vinsmagninger hvor korte historier om
vinen og afslappet stemning er altafggrende.

Min. 20 personer (eller betaling herfor)
Smagning af 10 vine

(varighed ca. 2 timer — 3 timer hvis mad anskes)
Udlevering af smagsskema til hver deltager
Diverse snacks

Pris
Vinarrangement uden buffet: 158 kr. pr. pers.
Vinarrangement med buffet: 258 kr. pr. pers.

Vinarrangement med varm buffet: 348 kr. pr. pers.

Tilvalg: Plus-vine 50 kr. pr. pers.
Tilvalg: Gourmet vine 100 kr. pr. pers.
Tilleeg

For enhver smagning fredag

aften tilleegges : 1000 kr. pr. arrangement
For enhver smagning lgrdag

dag/aften tilleegges : 2000 kr. pr. arrangement

Smagningen kan forgé hos Glud Vin i Randers, Ringsted eller
pa aftalt adresse.
En smagning er booket nér betaling er modtaget.

Vi ser frem at kunne byde velkommen hos Glud Vin & Team






Anerkendelse
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Butikker

Glud Vin - Ringsted
Rugvaenget 11
4100 Ringsted
TIf:8710 0305

Glud Vin - Rgnde
Molsvej 11

8410 Rgnde

Tif: 8774 0305

Glud Vin -
Charlottenlund
Ordrupvej 133

2300 Charlottenlund
Tif:3963 3135

Adminstration
Glud Vin - Randers
Nikkelvej 1

8940 Randers SV
Tif: 8710 0305

Konsulenter

@st & Vest Jylland
Lars Bronst

mobil: 20234234
e-mail: Ib@gludvin.dk

@st Jylland

Henrik Heholt

mobil: 2221 9799
e-mail: hh@gludvin.dk

Midtylland

Michael Schjedt
mobil: 22442929
e-mail: ms@gludvin.dk

Sjeelland

Carsten Kronborg
mobil: 2147 1139
e-mail: ck@gludvin.dk

Nord Jylland

Torben F. Rosenkrantz
mobil 2872 1040
e-mail: tr@gludvin.dk

Midtjylland

Lars Jensen

mobil: 2763 3339
e-mail: [j@gludvin.dk

Sydjylland/Fyn
Karsten Petersen
mobil: 22442911
e-mail: kp@gludvin.dk

Administration

Indehaver

Jorgen Glud

mobil: +45 4050 9799
e-mail:jg@gludvin.dk

Administrationschef
Charlotte B. Kannegaard
tif: +458710 0305
e-mail: cbk@gludvin.dk



